
久翔食品 油品品質管理說明 

一、油品驗收流程 

本公司驗收流程為：倉管驗收核對產品名稱、品質、數量、有效日期，將

相關資訊填寫於「每日驗收表單」，並留存標章及進貨單據，並將品項、廠

商資訊登於食品登錄平台供學校及家長查看。 

二、油品品質控管 

油品廠商會定期抽取產品送檢驗室進行檢驗，上游廠商的大豆沙拉油送檢

頻率一般為半年一次。本公司定期向供應商索取製造商之最新檢驗報告進行

審核及備查。 

三、因應食安事件增加抽檢頻率 

1. 本公司已於 2027/07/01更換大豆沙拉油產品為「美食家大豆沙拉油」，取

得廠商最新檢驗報告(如附件一)，並於 2027/07/08 將進貨產品同時送檢

第三方檢驗單位-貝爾國際檢測科技股份有限公司進行抽查檢驗，取得檢

驗報告結果將會再提交給學校。檢驗項目包含：重金屬、黃麴毒素、塑化

劑、脂肪酸組成、總極性化合物及多環芳香烴 (BaA、Chr、BbF、苯駢芘

BaP)。 

2. 另因應食安事件，本公司將加強大豆沙拉油之檢驗頻率，每三個月自行將

進貨產品-大豆沙拉油 18公升送檢第三方檢驗單位進行檢驗，檢驗項目包

含：重金屬、黃麴毒素、塑化劑、脂肪酸組成、總極性化合物及多環芳香

烴 (BaA、Chr、BbF、苯駢芘 BaP)，持續把關油品品質。 
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附件一、美食家大豆沙拉油檢驗報告(報告日期：2026/07/02) 



 



 



 



 



 



 



 


